Wasabi Sushi Shop Sklep Orientalny

R - I. Swojczycka 82
SUSHI SHOP Y51.502 Wroctaw

JAPANESE & ASIAN FOOD tel: +48 793 39 66 55, e-mail: sklep@wasabi.com.pl

Kulki ryzowe Mochi Kiwi Custard 168 g
Tokimeki
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Petny opis produktu

Kulki ryzowe Mochi Kiwi Custard 168 g Tokimeki

Mochi - tradycyjne japonskie kluski /ciastka robione z klejacego ryzu, ale takze z mochiko, czyli maki ryzowej, podobne do dango, czesto nadziewane pasta ze
stodkiej, czerwonej fasoli anko lub truskawek, obtoczone w czarnym sezamie goma, sojowym proszku kinkao albo zabarwione na zielono poprzez dodatek
sproszkowanych lisci zielonej herbaty yomogi.

W Japonii mochi, zwane tez o-mochi (,,0” jest przedrostkiem grzecznosciowym) wykonuje sie podczas tradycyjnej ceremonii, ktéra nazywa sie mochitsuk, kiedy
ciasto ryzowe ubijane jest w wielkim drewnianym lub kamiennym mozdzierzu (usu) specjalnym drewnianym ubijakiem (kine), a nastepnie formowane w rézne
ksztatty, czesto - sptaszczonych kulek. Chociaz mochi spozywane sg przez caty rok, kojarza sie one z celebrowaniem Nowego Roku, a wtasciwie zegnaniem
starego, kiedy sporzadza sie ogromne ilosci tych przysmakéw.

Mochi jest takze popularng przekaska na Hawajach, w Potudniowej Korei, Tajwanie, Kambodzy i Tajlandii.

Sktad: maltoza 44,2%, pasta o smaku owocdédw kiwi 42,3% (fasola kidney, maltoza, cukier, olej sojowy, sél, aromat owocédw kiwi, substancja konserwujaca E202,,
barwnik spozywczy 102, E133), cukier, woda, maka ryzowa kleista, skrobia z tapioki, skrobia ziemniaczana, aromat custard, emulgator E471, substancja
konserwujgca E202, substancja zageszczajaca E415, barwnik spozywczy E102.

Wartos¢ odzywcza w 100 g:

Wartos¢ energetyczna: 1403 kJ / 335 kcal
Ttuszcze: 2,9 g *w tym ttuszcze nasycone: 0,5 g
Weglowodany: 72,7 g *w tym cukry: 46,4 g
Biatko: 4,6 g

Sél: 0,08 g

Waga: 168 g

Kraj pochodzenia: Tajwan
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