Wasabi Sushi Shop Sklep Orientalny

ul. Swojczycka 82

SUSHI SHOP 51-502 Wroctaw

JAPANESE & ASIAN FOOD tel: +48 793 39 66 55, e-mail: sklep@wasabi.com.pl

Japonski pieprz syczuanski Sansho S&B 8
g
Cena: 29,00 Zt brutto

Producent: S&B FOODS

Nr referencyjny: 074880175561

Petny opis produktu

Japonski pieprz syczuanski Sansho S&B 8 g

Sansho - pieprz syczuanski, pieprz z Syczuanu wbrew nazwie nie jest podobny do pieprzu lub chili. Jest on powszechnie stosowany w kuchni syczuanskiej
(prowincja Chin), od ktérej wzigt swoja nazwe. W Polsce mato znany i przez to niedoceniony. Przyprawa wygladem jest podobna do czarnego pieprzu ale nie
nalezy do jego rodziny. Pieprz chifski to zewnetrzne tupiny suszonych jagdéd drzewa zwanego zéttodrzewem pieprzowym.

Ma niepowtarzalny smak i aromat o lekkim zabarwieniu cytryny, ktéry nie jest ostry jak chilli czy czarny lub biaty pieprz. Zamiast tego powoduje leciutkie
dretwienie koncéwki jezyka w jamie ustnej (spowodowanej przez 3% alfa-hydroksy-sanshool), inaczej méwiac przyprawa skutkuje dziwnym delikatnym
mrowieniem, przypomina troche efekt napojéw gazowanych lub bardzo fagodny prad elektryczny. Pieprz syczuanski wydaje sie dziata¢ na wielu réznych
zakonczeniach nerwowych na raz. Wywotuje wrazliwo$¢ na dotyk w nerwach, ktére sa zwykle nie czute.

Prazenie wydobywa z niego aromat dlatego zarumieniony w woku stuzy jako $wietna przyprawa do kurczakéw, kaczek i wieprzowiny. W Japonii suszone i
sproszkowane liscie sancho sg czesto wykorzystywane do zup z makaronem.

W kuchni indonezyjskiej pieprz syczuanski jest mielony i mieszany ze $wiezg papryka chili lub sambalem. Doskonaty jako marynata do schabu z grilla, ryb i
innych specjatéw.

Razem z anyzem gwiazdkowym, koprem wtoskim, gozdzikami i cynamonem wchodzi w sktad tradycyjnych chifskich pieciu przypraw. Uzywa sie go tez w
japonskiej mieszance siedmiu smakdw.

Sktad: pieprz japonski mielony (Zanthoxylum pipertium)

Wartosc¢ odzywcza w 100 g

Wartos$¢ energetyczna 1566,6 kJ / 374 kcal

Ttuszcz 8,8 g w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,9 g
Weglowodany 62,2 g w tym cukry 2,7 g

Biatko 11,4 g

S610,0275 g

Waga: 8 g

Kraj pochodzenia: Japonia
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