SUSHI SHOP

JAPANESE & ASIAN FOOD

Wasabi Sushi Shop Sklep Orientalny

ul. Swojczycka 82
51-502 Wroctaw
tel: +48 793 39 66 55, e-mail: sklep@wasabi.com.pl

Do Easnnceot (imaT
AJINO-MOTO

UMAMI SEASONING

SHOR

SINCE 1909

PURITY GREATER THAN 99%
MONOSODIUM GLUTAMATE

MADE IN FRANCE

9

AJINOMOTO FOODS EUROPE SAS
153 RUE DF COURCELLES, 73017 PARIS, FRANCE
UNDERLICENSE OF ARNOMOTE 0. INC-TORY0 RN

Petny opis produktu

Glutaminian sodu Umami AJ 200 g MSG

Glutaminian sodu Umami A)J 200 g MSG

Cena: 8,50 Zt brutto
Producent: AJINOMOTO

Nr referencyjny: 3700417300126

Glutaminian sodu to wzmacniacz smaku Umami. Przyprawa dodawana do potraw w celu pogtebienia smaku. Stosowany na masowa skale w kazdym azjatyckim
gospodarstwie domowym, street foodach, barach i restauracjach.

Umami to piaty ze smakéw odczuwalnych przez cztowieka (smak definiowany jako rosotowy, miesny). Nosnikiem Umami jest kwas glutaminowy - aminokwas

zawarty w m.in. miesie, warzywach, glonach oraz grzybach.

Ponad sto lat temu glutaminian zostat wyodrebniony do postaci proszku (krysztatkéw) i stat sie swoista przyprawa. Azjaci postrzegaja ten produkt jako co$

naturalnego, co$, co dodaje sie do potrawy jak sél i pieprz.

Sktadniki:

® Glutaminian sodu E621

Jak stosowac: (porcja dla 5 oséb, 1 tyzeczka = 4 g)

® do zup, ryb, miesa, warzyw: 0,5 tyzeczki
® do smazonych makaronéw z Woka: 1 tyzeczka

Ciekawostka: jesli przesadzicie z iloscig glutaminianu sodu i potrawa bedzie wydawata sie przesolona, wystarczy dodac soli (lub sosu sojowego) - wtedy

wszystko wréci do normy.

Waga: 200 g

Kraj pochodzenia: Francja
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