Wasabi Sushi Shop Sklep Orientalny

. Swoj ka 82
SUSHI SHOP Y51.502 Wroctaw

JAPANESE & ASIAN FOOD tel: +48 793 39 66 55, e-mail: sklep@wasabi.com.pl

Furikake posypka do ryzu z wodorostow
nori Nihon Kaisui 50 g

Cena: 21,06 Zt brutto

Nr referencyjny: 4997483400327

- vy

Petny opis produktu

Furikake posypka do ryzu z wodorostéw nori Nihon Kaisui 50 g

Produkt gotowy do spozycia. Kultowa, tradycyjna posypka, ktérg mozna posypac ryz lub wymieszac z ryzem dla uzyskania aromatu i smaku. Mozna tez uzy¢ do
réznych potraw, takich jak owsianka, przyprawa i makaron. Aromatyczny dodatek do innych potraw. Mozna doprawi¢ nimi warzywa, dania jarskie, miesa, ryby i

zupy.
W tym przypadku proponujemy Wam posypke z wodorostami i sezamem.

Posypka znana jako japonskie Furikake zostata wynaleziona przez Suekichi Yoshimaru, ktéry byt farmaceuta. Stworzyt przyprawe w oparciu m.in. o prazone
nasiona sezamu, maku. Furikake ciggle sie rozwija, pojawia sie coraz wiecej nowych produktéw. Nie tylko pysznie zmienia biaty ryz, ale takze jest uzywany jako
przyprawa do makaronu udon, soba, polewy do spaghetti, soséw satatkowych i tak dalej. Jest réwniez szeroko stosowany do produkcji kulek ryzowych. Ze
wzgledu na fatwos¢ przeksztatcenia biatego ryzu w tak wyjatkowy sposéb, Japonczycy i Koreanczycy uzywaja furikake do robienia kulek ryzowych dla swoich
dzieci, ktére uwielbiajg kulki ryzowe, oraz na piknik. Zapraszamy na pyszng posypke do kuchni japonskiej i koreanskiej.

Sktad: sezam (biaty, czarny), wodorosty (nori aonori), cukier, sél, wzmacniacz smaku E621, ryz fermentowany, sos sojowy (pszenica, soja).
Wartosci odzywcze w 100g:

Wartos¢ energetyczna: 2197 kJ / 525 kcal
Thuszcz: 39,3 g

w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 5,83 g
Weglowodany: 25,8 g

w tym cukry: 12 g

Biatko: 23,9 g

Sél: 4,79

Waga: 50 g

Kraj pochodzenia: Japonia
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